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Czy fermentacja w otwartych kadziach
COS zmienia?

Pytanie numer 2

Nie chce ujmowac niczego tej metodzie fermentacji, jednak
w polskich realiach otwarte kadzie uwazam raczej za
marketingowy wymyst.

W otwartych kadziach tworzacy sie na powierzchni fermentujgce;j
brzeczki ,kozuch” chroni ptyn przed warunkami zewnetrznymi.
Zwolennlcy tej metody fermentacji podkreslajg, ze tak powsta%e
piwo posiada wiecej waloréw smakowych i zapachowych.

Za stosowaniem otwartych kadZI nie przemaw1a]a ]ednak zadne
dodatkowe korzysci.

Nie tylko duze browary odeszty od fermentacji w otwartych
kadziach. Otwartych kadzi nie spotkamy takze w browarach matych. -
Zajmuja one relatywnie duzg powierzchnie. Ponadto,

jesli fermentacja w otwartych kadziach miataby tyle zalet, to piwa od
browarow jg stosujacych bytyby faktycznie niepowtarzalne. Mniejsi
gracze, majacy w swoich portfolio doskonate piwa, fermentacji -

w takich warunkach nie stosuja.

Wedtug mnie, otwarta fermentacja to bardziej zabieg marketingowy,
majacy na celu podkreslenie jednej waznej rzeczy. Na konsumenta
dziata bardzo informacja o tym, zZe cos jest tradycyjne. Otwarta ;
fermentacja czesto zestawiana jest ze zwrotami ,jak za dawnych lat”
lub ,tradycyjnie, w otwartych kadziach”.
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fot. Anchor Brewing

Fermentacja w otwartych kadziach jest
niewgtpliwie efektownym zjawiskiem.

Na zdjeciu: otwarte kadzie w Anchor Brewing
Company.
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PELNA WERSJA E-BOOKA

Zapoznaj sie z petng wersja e-booka
,15 pytan o piwo wraz z konkretnymi
odpowiedziami”.
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